HYGIENE ET QUALITE DES ALIMENTS

La confiance au ceeur de nos échanges,

LABEO a vos cdtés a chaque instant.

LE LABORATOIRE LABEO VOUS PROPOSE
UNE FORMATION COMPLETE

TYPES D'ETABLISSEMENTS CONCERNES : - Risque microbiologie
+ Risque chimique
« Risque physique

Etablissements de restauration collective,
commerciale, cuisine centrale, métiers de bouche,
industries agroalimentaires. Hygiéne du personnel

» L'uniforme du personnel

OBJECTIF: « L'hygiéne du personnel (lavage des mains...)
 Le suivi médical

Avoir une bonne gestion des risques alimentaires ; .
et les maftriser. Aménagement et équipement des locaux

L'état des locaux

L'état du matériel

Les principales zones

La conception

Les équipements, le matériel

A QUI S’ADRESSE CETTE FORMATION :

Toutes personnes manipulant des denrées
alimentaires.

METHODES PEDAGOGIQUES : Bonnes pratiques d’hygiéne

Maintien des températures

Conditionnement des aliments

Réception des denrées

Achats des denrées

Tracabilité

Préparation (cuisson, refroidissement, respect de
la chaine du froid et du chaud, assemblage...)
Distribution des produits finis

Conservation des aliments

Délimiter le cadre réglementaire Origine des contaminations ,

« HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) Maitrise du developpement des microbes

- BPH (Bonne Pratique d'Hygiene)
« PMS (Plan Maitrise Sanitaire)

Vidéo-projections, exemples pratiques, partage
d'expérience entre stagiaires, réponse aux
interrogations concrétes des participants afin que
chaque personne formée s'approprie les bonnes
pratiques d’'hygiene.

CONTENU DE LA FORMATION :

Organisation du travail

e Les connaissances des contaminations
« Lesregles de sécurité

» Les obligations

Les 5 sources de contamination (matiére
premiére, main d'ceuvre, méthode, matériel, milieu)
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