Diagnostiquez le statut virologique

de vos produits alimentaires

h Nouveaux criteres FCD*, version du 28/01/2016 applicable a partir de Janvier 2016
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Péle d'analyses et de recherche de Normandie
VVous propose, pour répondre aux criteres de la FCD*,

La recherche des virus suivants par PCR :

e Norovirus GI * Norovirus Gll e Hépatite A

Selon la norme ISO/TS 15216 - parties 1 et 2:
Méthode horizontale pour la recherche des virus de I'hépatite A
et Norovirus dans les aliments par la technique RT-PCR en temps réel.

Résultats dans un délai de 2 a 5 jours dés réception des échantillons.
Quantités nécessaires par lot :

= Coquillages vivants : 15 huftres ou 20 moules ou 20 coques ou 20 palourdes
« Coquilles Saint-Jacques décoquillées (fraiches ou surgelées) 15-20 noix,

- Végétaux: 25 g de produit (fruits surgelés, herbes aromatiques, salades)
ou 1 produit solide (1 aubergine, 1 poivron, etc...),

« Produits finis : 25 g de plats cuisinés

- Envoyer les échantillons sous couvert du froid dans un délai maximum
de 48 heures.

* Critéres FCD

Critéres microbiologiques de la Fédération des entreprises de Commerce
et de Distribution (FCD), applicables a partir de Janvier 2016 aux marques de distributeurs,
marques premiers prix et matiéres premiéres dans leur conditionnement initial industriel,

Référencé par le Laboratoire de référence de I'Union Européenne

pour les virus alimentaires :
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